
 

Seite 1/3

Produktliste: IP-SUISSE

Unternehmen: Knecht Mühle AG, 5325 Leibstadt
Kunden-Nr.: 10010 Zertifikats-ID: 123828

  Bereich   Produktegruppe   Produkt
  Mühle   Getreide 26010 UrDinkel ganz IPS

32013 AdR BS UrDinkel ganz IPS
  Mehlmischungen,
Konzentrate,
Backhilfsmittel

20205 Schruubemehl Steiner IP-SUISSE
21520 UrDinkelmischung IPS
23514 UrDinkel-Zopf IPS
23516 UrDinkel-Gipfel Steiner 100% IPS
23518 UrDinkelkörnlimischung IPS
23520 UrDinkel Maggia IP-Suisse
23528 Mir gats guet - Mischung IP-SUISSE
23580 Kombikorn-Mischung mit 26.67% IPS Zutaten
27025 Profit UrDiback IPS
27069 UrDinkel Aromamehl IP-Suisse
32033 AdR BS Grahambrot-Mischung IP-Suisse
32425 AdR UrDinkel M IPS
32560 AdR BS M-Urkornbrot IPS
32562 Streumischung für AdR BS M-Urkornbrot IPS
33050 ADR Hirtenbrot-Mischung IPS
33061 AdR BS Kartoffel-Nussbrot Premix
53075 Fyrobig D Steiner IPS
7041 Profit Natura universal

  Müllereiprodukte 11031 AdR Aare UrDinkel Typ 600 IPS
13003 AdR Aare Luusbueb hell 100% IP-SUISSE
13005 AdR Aare Luusbueb dunkel 100% IP-SUISSE
14050 AdR Aare Weissmehl Typ 550 IP-SUISSE
20050 IPS Weissmehl Typ 550
20220 Ruchmehl dunkel IPS
21030 UrDinkel hell IPS
21032 UrDinkel-Weissmehl IPS
21035 UrDinkel dunkel IPS
22010 UrDinkel-Vollkornmehl IPS
22011 UrDinkel-Vollkornmehl fein
22015 UrDinkel-Vollkornschrot IPS
22025 UrDinkel-Vollkornschrot Hug IP-SUISSE
23003 IPS Luusbueb hell
23005 IPS Luusbueb dunkel
23006 IPS Luusbueb urchig
23010 Pizzamehl VITO IP-SUISSE
23032 UrKorn Ackermischung mit 66% IP-SUISSE Zutaten
23180 BodyformingBrot-Mischung IP-SUISSE
23510 UrDinkel Luusbueb hell IP-Suisse
24010 UrDinkelflocken IPS
25034 Saaten&Korn Mischung mit 60% IP-SUISSE Zutaten
25037 Dekor Hirtenbrot / Luusbueb mit 60% IP-SUISSE
Zutaten
27057 Berliner Steiner 20% mit 42% IP-SUISSE Zutaten
27068 UrDinkel geröstet IPS
28040 Maisgriess
28045 Maisdunst gelb
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  Bereich   Produktegruppe   Produkt
28046 Maismehl
30000 AdR Weissmehl 450 IPS
30001 Adr Weissmehl 450 25 kg IPS
30020 AdR Weissmehl 380 IPS
30050 AdR Weissmehl 550 IPS
30051 AdR Weissmehl 550 25 kg IPS
30100 AdR Halbweissmehl IPS
30100 AdR Halbweissmehl IPS
30101 AdR Halbweissmehl 25 kg IPS
30220 AdR Ruchmehl 1250 IPS
30221 AdR Ruchmehl 1250 25 kg IPS
31030 AdR UrDinkelmehl hell IPS
31031 AdR BS UrDinkelmehl Typ 600 IPS
31035 AdR UrDinkel dunkel IPS
31110 AdR Bauernmehl IPS
31210 AdR Roggenmehl 1100 IPS
31220 AdR Roggenmehl 1800 IPS
31250 AdR Roggen BS IPS
32010 AdR UrDinkel-Vollkornmehl IPS
32010 IPS Ruchmehl Typ 1100
32016 AdR UrDinkel Vollkornschrot IPS
32030 AdR Grahammehl IPS
32035 BS AdR Graham fein/Gipfel IPS
32100 AdR Roggenschrot fein IPS
32101 AdR BS Roggenschrot superfein IP-SUISSE
32102 AdR BS Roggenschrot SM 3mm IP-SUISSE
32110 AdR Roggenschrot mittel IPS
32120 AdR Roggenschrot grob IPS
33050N Hirtenbrot-Mischung IP-SUISSE
33131 AdR Fastenwähe IPS
33132 AdR BS Bürli-Mix IPS
33560 AdR Einkorn-Vollkornmehl IPS
33570 AdR Emmer-Vollkornmehl IP-Suisse
33590 AdR BS UrKorn Baguette IPS
33592 AdR BS UrKorn Zopf IPS
33594 AdR BS IP-Suisse UrKorn Burebrot IPS
33596 AdR BS UrKorn Vollkornbrot IPS
33597 UrKorn Steiner IP-SUISSE
81035 AdR ZH UrDinkelmehl dunkel IP-SUISSE
83560 AdR ZH Einkorn Vollkornmehl IPS
AdR BS Halbweissmehl IP-SUISSE
AdR BS UrDinkel-Halbmond IP-SUISSE
AdR ZH Bauernmehl IP-SUISSE
AdR ZH Einkorn-Vollkornmehl IP-SUISSE
AdR ZH Halbweissmehl IP-SUISSE
AdR ZH Ruchmehl Typ 1200 IP-SUISSE
AdR ZH UrDinkel-Vollkornschrot IP-SUISSE
AdR ZH Weissmehl Typ 550 IP-SUISSE
Ruchmehl Typ 1200 IP-SUISSE
UrKorn Ackermischung mit 66% IP-SUISSE Zutaten

  Sammelstelle   Getreide AdR Aare UrDinkel ganz IPS
Roggen IPS
UrDinkel Kerne IPS
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  Bereich   Produktegruppe   Produkt
Weizen IPS

  Ölsaaten Hartweizen IPS
Raps IPS
Sonnenblumen IPS

  Zutatenauslobung   Müllereiprodukte 43016 5-Kornmehl SMZ Suisse Garantie

Datum letzte Aktualisierung: 08.09.2025 Gültigkeitsdauer der Zertifizierung: 31.12.2026
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